LACROCE

Toscana Bianco I.G.T. - Ribellino

Denominazione: Toscana indicazione geografica tipica
Vitigni: 100% Vermentino

Terreno: ricco di sabbie e argilliti con forte presenza di fossili
marini.

Sistema di allevamento: guyot
Densita di ceppi per ettaro: 4.000 ceppi/ha

Vinificazione: Fermentazione e affinamento per 8 mesi in
tonneaux di rovere francese con maturazione sulle sue fecce nobili.

Temperatura di servizio: 10°C

Gradazione alcolica: 13% Vol.

Caratteristiche organolettiche: Colore paglierino intenso con
riflessi dorati, al naso presenta un profilo ricco di frutta gialla e note
di pepe bianco. Al palato & sapido e profondo, con una lunga

persistenza.

Abbinamenti: pesce alla brace, crostacei, pollo alla brace. Ottimo
anche servito con salumi.
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